Le altre aziende presenti ai desk ad incontrare direttamente il
pubblico, ed i vini in degustazione

Brignolio

Moncalvo (At), tel: 0141-92.21.17 ; mail: gianni_brignolio@hotmail.com

Spumante Metodo Classico

Ca del Prete

Pino d’Asti (At), tel: 333-89.50.70.1 ; mail: ferreroml@libero.it
Freisa d’Asti Vivace 2014

Freisa d’Asti Superiore 2014

Spumante Ros¢ Extra Dry “Malve”

Cascina Albano
Barbaresco (Cn), tel: 329-16.03.26.5 ; mail: info@cascina-albano.com
Langhe Freisa

Cascina Gilli

Castelnuovo Don Bosco (At), tel: 011-98.76.98.4 ; mail: info@cascinagilli.it
Freisa d’Asti “Luna di Maggio” 2015

Freisa d’Asti “Il Forno” 2014

Freisa d’Asti “Arvele” 2013

La Bioca

Serralunga d’Alba (Cn), tel: 0173-61.30.22 ; mail: vendite(@labioca.it
Langhe Freisa “Faje’n ross” 2014

Langhe Freisa “Faje’n ross” 2013

Spumante “Ricciante” extra-dry rosato (da uve Freisa 85%)

La Fiammenga

Penango (At), tel: 0141-91.79.75 ; mail: tenutalafiammenga@gmail.com
Freisa d’Asti 2014

Freisa d’Asti Superiore 2014

Beppe Marino
Santo Stefano Belbo (Cn), tel: 0141-84.06.77 ; mail: info@beppemarino.it
Langhe Freisa “Brusaia” 2012

Scuola Teorico Pratica Malva, Arnaldi
Bibiana (To), tel: 0121-55.94.59 ; mail : info@scuolamalva.it
Pinerolese Freisa “Rocca di Cavour” 2011

Per Info:
Go Wine — Tel: 0173-36.46.31 ; mail: stampa.eventi@gowinet.it


mailto:gianni_brignolio@hotmail.com
mailto:info@beppemarino.it
mailto:info@scuolamalva.it
mailto:stampa.eventi@gowinet.it
mailto:tenutalafiammenga@gmail.com
mailto:vendite@labioca.it
mailto:info@cascinagilli.it
mailto:info@cascina-albano.com
mailto:ferreroml@libero.it

